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"B 7 taten

0 limette

RV XZ El Rohrzucker

b & “‘“ 8 Minzeblatter
10 cl Ginger Ale
Orushed ce
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limette geachtelt mit weissem Rohrzucker

o] licht zerdriicken und dann dlag Glag mit
crushed lce auffiilen. Anschliessend dlie

o | Minzezweige in das Glas mit dem Cinger Ale
o O auffiilen und kurz und kedftig umrtiren
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Zutaten:

2 T brauner Zucker
% 3 ¢l Limettensaft

| Schuss Mineralwasser zum
Auftillen

10 Minzeblatter

- 9 ¢l Rum (weiss)
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\ "';’  Crushed lee

Zubrreitung

| Limetfe geachtelt mit weissem Rohrzucker
leicht zerdriicken und dann das Glas mit

N crushe [ce auffillen. Anschliessend di

iy 4 Mo auffillen und kurz und kriftig

umrihren.



e 2
;a Mbﬁ(\! iiTO

Zutaten:

5 ,_“g 5 Ercbesren
.~ cl Limetensivup
| \ 1EI brauner Rohrzucker
: 6cl brauner Rum
. 7 ol Sodawasser
; * 4‘—( D Minzeblitter
| ' ~ (tushed lce

Zube[eitung:

. Frdbeeren in einen Tumbler geben mit

Y Limettensirup und Zucker zerdriicken bis

" nur noeh Kleine Ercbeerstiicke sind

| Minzebltter zwischen den Fingern Zerreiben
" und dazugeben. Rum und Sodawasser

dazugeben alles qut umriihren, mit

A crusched lee auffiillen und mit Frabeeren

8 und Minzezweig dekorieren.

N Sg,‘ 8 Eiswiirfel

- 3 H Holunderbliitensirup
| \ -~ 40c| Mineralwasser
£ 8Mlnzeblaﬂer
40 Proseceo

S &’ { Zitrone
| '. * ’.m. i
Sl Zuberkitung:

Limettensaft, Minzeblatter und den braunen
Zucker in ein Whiskyglas geben. Mit einem
| Stassel dlie Zutaten leicht zerdriicken. Den
W Rum dazu giessen und das Glas mit

- crushed lce auffiillen. Mit Mineralwasser
L aufiessen. Mit Minzebléttern und einem
- schwarzen Strohhalm dekorieren. Man kann
o | auch eine halbe Limette mit ing Clas geben.
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Zutaten:

7 Yo bnd Minze
o Limette
:' \ ~ 12 T brauner Zucker (odler mehr)
Orushed [ce

-7 T1 Limettensirup (oder Minz-
' § é—( odler Maracujasirup)

N ‘f’? yo 15 ¢l Ginger Al

Zubereitung

| Limette mit viel Druck auf dem Tisch hin
Y und her rollen und in grosse Sticke
- ") schneiden. Zusammen mit der Minze in ein
~ | hohes, dickwandiges Glas geben. Mit einem
~ ! Stissel qut zerquetschen, bis viel Saft
W qusgetrefen ist. Mit crushed lce auffillen
A und alles mit einem langen Barlffel
o umrihren. Mit Ginger Ale auffiillen.

Ecll DUl 9h Suraretl

Zutaten

A -f}g 0 ¢l Scotch Whisky
4 Limettensaft
} “'\"" 4 ¢l Zuckersirup
' 8 Minzebltter
v' ~ Crushed lce

-, P Zub(((i’[uny

Alle Zutaten mit 10 ¢l crushed lce in einen
Mixer geben und zu einer homogenen
Masse verarbeiten und in einem geeisten
9 Glas servieren. Als Deko ein Minzezweig und
o T eine Limettenscheibe verwenden
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Zutaten:

r ‘,,‘?QZ Minzebltter, frisch
L e - 10 ¢l Wasser
\ “; 2 1 Zucker
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 Zubereitung

v ke Plefferminzblatter waschen und in ein
_ hitzefestes Clas geben. Das Wasser zum
Kochen bringen und iiber die Minzeblatter
giessen. ©-8 Minuten ziehen lassen und

-~ nach Bedarf siissen.
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=100 gr Ercoeeren

1 Zitrone

1 limette

5 ¢l Zuckerrohrsirup
= 5 ¢l weisser Rum

- 1 Stingel Minze

0 ¢l Mineralwasser

- Zerstossende Eiswiirfel

Zubereitunos

Erdbeerwiirfel vorbereiten und fiir ca. 1 Std
WS in den Gefrierschrank legen. Glaser ebenfals
, .‘ " tiefkilblen. Den Zitronen- und leeﬁensaﬁ it

- verriihren. Gliser mit Minzestangel, den

- gefrorenen Frolbeer- und zersfossenen

4 Eiswiirfeln fiillen. Rummischung, qut gekilhlfes
~ Mineral dariiber giessen.



