
Moskito
Zutaten:
1 Limette
2 El Rohrzucker
8 Minzeblätter
10 cl Ginger Ale
Crushed Ice

Zubereitung:
Limette geachtelt mit weissem Rohrzucker 
leicht zerdrücken und dann das Glas mit 
crushed Ice auffüllen. Anschliessend die 
Minzezweige in das Glas mit dem Ginger Ale 
auffüllen und kurz und kräftig umrühren.

Mojito
Zutaten:
2 Tl brauner Zucker
3 cl Limettensaft
1 Schuss Mineralwasser zum 
Auffüllen
10 Minzeblätter
5 cl Rum (weiss)
Crushed Ice

Zubereitung:
Limette geachtelt mit weissem Rohrzucker 
leicht zerdrücken und dann das Glas mit 
crushed Ice auffüllen. Anschliessend die 
Minzezweige in das Glas mit dem Ginger 
Ale auffüllen und kurz und kräftig 
umrühren.



Martelljito
Zutaten:
5 Erdbeeren
1 cl Limettensirup
1 El brauner Rohrzucker
6 cl brauner Rum
2 cl Sodawasser
5 Minzeblätter
Crushed Ice

Zubereitung:
Erdbeeren in einen Tumbler geben mit 
Limettensirup und Zucker zerdrücken bis 
nur noch kleine Erdbeerstücke sind. 
Minzeblätter zwischen den Fingern zerreiben 
und dazugeben. Rum und Sodawasser 
dazugeben alles gut umrühren, mit 
crusched Ice auffüllen und mit Erdbeeren 
und Minzezweig dekorieren.

Hugo
Zutaten:
8 Eiswürfel
8 El Holunderblütensirup
40cl Mineralwasser
8 Minzeblätter
40cl Prosecco
1 Zitrone

Zubereitung:
Limettensaft, Minzeblätter und den braunen 
Zucker in ein Whiskyglas geben. Mit einem 
Stössel die Zutaten leicht zerdrücken. Den 
Rum dazu giessen und das Glas mit 
crushed Ice auffüllen. Mit Mineralwasser 
aufgiessen. Mit Minzeblättern und einem 
schwarzen Strohhalm dekorieren. Man kann 
auch eine halbe Limette mit ins Glas geben.



Virgin Mojito
Zutaten:
½ Bund Minze
1 Limette
1-2 Tl brauner Zucker (oder mehr)
Crushed Ice
1-2 Tl Limettensirup (oder Minz-
oder Maracujasirup)
15 cl Ginger Ale

Zubereitung:
Limette mit viel Druck auf dem Tisch hin 
und her rollen und in grosse Stücke 
schneiden.  Zusammen mit der Minze in ein 
hohes, dickwandiges Glas geben. Mit einem 
Stössel gut zerquetschen, bis viel Saft 
ausgetreten ist. Mit crushed Ice auffüllen 
und alles mit einem langen Barlöffel 
umrühren. Mit Ginger Ale auffüllen.

Zutaten:
6 cl Scotch Whisky
4 cl Limettensaft
4 cl Zuckersirup
8 Minzeblätter
Crushed Ice

Zubereitung:
Alle Zutaten mit 10 cl crushed Ice in einen 
Mixer geben und zu einer homogenen 
Masse verarbeiten und in einem geeisten 
Glas servieren. Als Deko ein Minzezweig und 
eine Limettenscheibe verwenden.
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Pfefferminztee
Zutaten:
2 Minzeblätter, frisch
10 cl Wasser
2 Tl Zucker

Zubereitung:
Die Pfefferminzblätter waschen und in ein 
hitzefestes Glas geben. Das Wasser zum 
Kochen bringen und über die Minzeblätter
giessen. 5-8 Minuten ziehen lassen und 
nach Bedarf süssen.

Erdbeer- Mojito
Zutaten:
150 gr Erdbeeren
1 Zitrone
1 Limette
5 cl Zuckerrohrsirup
5 cl weisser Rum
1 Stängel Minze
5 cl Mineralwasser
Zerstossende Eiswürfel

Zubereitung:
Erdbeerwürfel vorbereiten und für ca. 1 Std. 
in den Gefrierschrank legen. Gläser ebenfalls 
tiefkühlen. Den Zitronen- und Limettensaft mit 
dem Rum und dem Zuckerrohrsirup 
verrühren. Gläser mit Minzestängel, den 
gefrorenen Erdbeer- und zerstossenen 
Eiswürfeln füllen. Rummischung, gut gekühltes 
Mineral darüber giessen.


